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附件 1

生猪屠宰企业摸底调查表

县称
生猪企

业名称

设 计

存 栏

量

基本符

合规范

要求

通 过 技

改 能 够

符 合 要

求

不 符 合

要 求 且

不 愿 意

技改

计划 退

出屠 宰

行业
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附件 2

河北省生猪屠宰质量管理规范检查标准

1. 制定依据

根据《生猪屠宰质量管理规范》等制定本标准。

2. 检查项目

检查项目共 160项，其中重点项目 34项（条款序号后标注“*”），

一般项目 126项。检查项目表见附录 1。

项目分布（重点项/一般项）：机构与人员 14项（4/10），厂房

与设施设备 52项（9/43），宰前管理 14项（5/9），屠宰过程管理

27项（6/21），检验检疫 19项（5/14），产品出厂管理 13项（2/11），

追溯与召回 6项（1/5），委托管理 8项（2/6），质量监督与记录管

理 7项（0/7）。

3. 检查方法

根据检查项目，采取查看文件、记录、图纸等资料，实地查

看、现场提问等方式进行检查。

4. 检查结果

每项检查结果分为“N”、“Y-”、“Y”三档（不涉及为“/”），项

目得分 80分以上的，判定为符合要求，检查结果标为“Y”；项目

得分 60—80分的，判定为基本符合要求，检查结果标为“Y-”；项

目得分 60分以下的，判定为不符合要求，检查结果标为“N”。

汇总检查结果时，重点项目的“Y-”不折合“N”；一般项目的 3

个“Y-”折合为 1个“N”，不足 3个“Y-”的折合为 1个“N”。
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5. 检查结论

通过分别计算重点项目不符合项数、重点项目基本符合项数

和一般项目不符合项数作出最终检查结论。

重点项目 一般项目

不符合项数

（折合后总

数）

结 论不符合

项数

基本符合

项数

0 ≤3 ≤15
符合《生猪屠宰质量管

理规范》要求

≥1 / /
不符合《生猪屠宰质量

管理规范》要求
/ ≥4 /

/ / ≥16

6. 有关要求

生猪定点屠宰厂（场）应严格执行《生猪屠宰质量管理规范》

要求，坚持诚实守信，禁止任何虚假、欺骗行为。如在检查中发

现生猪定点屠宰厂（场）存在虚假、欺骗行为的，则不再继续进

行现场检查，检查结论为“不符合《生猪屠宰质量管理规范》要求”。

检查组应保留相关虚假、欺骗行为的证据。
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附件 3

河北省生猪屠宰质量管理规范首次检查

工作程序

省农业农村厅组织开展《生猪屠宰质量管理规范》首次

检查，按照本程序执行。

一、准备阶段

1.生猪定点屠宰厂对照《生猪屠宰质量管理规范》《生

猪定点屠宰质量管理规范检查标准》开展自查，对自查发现

的问题和缺陷项目自选整改，整改后认为基本符合《生猪屠

宰质量管理规范》要求的，形成自查报告（附录 2），由所在

县级农业农村主管部门审核后，逐级报送至省厅。

2.省厅收到生猪定点屠宰厂自查报告后，结合检查计划

及时组织开展检查。

检查组至少由 3名检查员组成，实行组长负责制，检查

员从省级《生猪屠宰质量管理规范》检查专家库中随机选派，

也可增加执法人员。必要时，邀请省外专家参加检查。检查

组成员与被检查生猪定点屠宰厂（以下简称“被检查厂”）

之间存在利害关系或其他影响检查公正情形的，应当主动提

出回避。被检查厂所在地市级或县级农业农村主管部门应当

派出观察员。

实施检查前，应当向被检查厂所在地市级农业农村主管

部门下发检查通知单，告知检查时间。被检查企业应做好生



11

产计划安排，检查期间应处于生产状态。

二、实施阶段

1.检查组组长应当制定《生猪屠宰质量管理规范检查工

作方案》（附录 3），明确检查组成员工作分工。

2.检查组到达被检查企业后，应当出示生猪屠宰质量管

理规范检查通知单。

3.检查组与被检查厂及所在地市、县农业农村主管部门

召开首次会议，检查组宣读工作纪律，提出检查要求，被检

查厂介绍《生猪屠宰质量管理规范》实施情况。

4.被检查厂应当按照检查姐要求，明确检查现场负责人，

配合开展检查，提供真实、完整的证照、文件、记录、数据

等相关材料，如实回答检查组的询问。

5.检查组按照《生猪屠宰质量管理规范检查标准》要求，

逐项进行检查。

6.检查组组长可根据检查需要召集临时会议，对检查发

现的问题进行充分讨论，听取被检查厂的陈述解释，必要时

可要求被检查厂书面说明有关情况。

7.检查组根据检查情况进行综合评定，填写《生猪屠宰

质量管理规范检查缺陷项目表》（附录 4），撰写《生猪屠宰

质量管理规范检查报告》（附录 5）。

8.检查组与被检查厂及其所在地市、县级农业农村主管

部门召开末次会议，通报检查情况，确认缺陷项目，宣布检

查结论，抽出缺陷项目整改时限建议。没有异议的，被检查

厂负责人在检查报告和缺陷项目表上签字确认；拒绝签字的，
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检查组应注明原因。如发现违法违规线索，现场向市级农业

农村主管部门移交。

三、整改上报阶段

1. 市级农业农村主管部门督促被检查厂按照检查意见

制定整改方案。被检查厂应当按时完成整改，并将整改报告

报市级农业农村主管部门。市级农业农村主管部门负责组织

对被检查厂整改落实情况实施监督和核实，认为整改符合要

求的，在《生猪屠宰质量管理规范整改情况核查表》（附录 6，

以下简称《核查表》）填写核查意见，并将整改报告和《核

查表》送检查组。

检查组组长组织审核相关内容，必要时，可以进行现场

核查，并在《核查表》填写意见。核查工作完成后 5个工作

日内将整改报告、《核查表》以及《生猪屠宰质量管理规范

检查报告》、《生猪屠宰质量管理规范检查缺陷项目表》和《生

猪屠宰质量管理规范检查工作方案》一并报省农业农村厅审

核确认。

2. 省农业农村厅在确认检查结论后20个工作日内公开

检查结果，通报设区市（含定州、辛集市）人民政府，并将

检查结果信息报农业农村部屠宰技术中心。
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附录 1

生猪屠宰质量管理规范检查项目表

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

1

第二章

机构与人员

第六条 生猪定点屠宰厂（场）主要负责人全面负责本厂（场）生猪产品质量安全工作。 查看文件等资料。

2 第七条
生猪定点屠宰厂（场）应当设立质量管理部门，负责从生猪进厂（场）到生猪产品

出厂（场）的全过程质量管理。
查看文件等资料。

3*

第八条

生猪定点屠宰厂（场）应当明确质量安全负责人。 查看文件等资料。

4
质量安全负责人应当至少具有畜牧兽医、食品卫生等相关专业大专学历或中级专业

技术职称，以及两年屠宰质量安全管理相关工作经验；学历和技术职称都不能满足

的，应当至少具有五年屠宰质量安全管理相关工作经验。

查看档案等资料。

5

质量安全负责人应当具备下列质量安全管理能力：

（一）掌握生猪屠宰、动物防疫、食品安全等法律、法规和有关标准；

（二）具备识别和控制生猪产品质量安全风险的专业知识；

（三）熟悉屠宰相关设施设备、工艺流程、操作程序以及过程控制等要求；

（四）其他应当具备的质量安全管理能力。

现场提问。
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6 第九条

生猪定点屠宰厂（场）的质量安全负责人直接对本厂（场）主要负责人负责。

生猪定点屠宰厂（场）质量安全负责人承担下列主要职责：

（一）组织制定并落实本厂（场）生猪进厂（场）查验登记、待宰静养、肉品品质

检验、产品出厂（场）记录、不合格产品召回、无害化处理、现场巡查等质量管理

制度；

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

6
第二章

机构与人员
第九条

（二）组织拟订委托屠宰协议，并对其中的质量安全条款实施监督和检查；

（三）组织落实国家规定的操作规程、消毒技术规范、技术要求以及本规范；

（四）组织拟定并督促落实质量安全风险防控措施，定期组织开展自查，评估质量

安全状况，及时向本厂（场）主要负责人报告质量安全工作情况并提出改进措施，

阻止、纠正质量安全违法行为或不规范行为；

（五）组织开展相关法律、法规和标准的培训和考核；

（六）负责本厂（场）检验室质量管理体系的建立和持续有效运行；

查看文件等资料。
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（七）接受和配合农业农村主管部门开展的监督检查等工作；

（八）其他质量安全管理责任。

生猪定点屠宰厂（场）应当按照前款规定，结合本厂（场）实际，细化制定质量安

全负责人职责。

7*
第十条

生猪定点屠宰厂（场）应当配备与屠宰规模相适应的屠宰技术人员。

查看人员登记表，实地

查看。

8
屠宰技术人员应当具有相关基础理论知识和实际操作技能，符合《畜禽屠宰加工人

员岗位技能要求》（NY/T 3349）的规定。

实地查看，提问不同岗

位人员。

9*
第二章

机构与人员
第十一条

生猪定点屠宰厂（场）应当配备与屠宰规模相适应的兽医卫生检验人员，满足生猪

屠宰肉品品质检验规程规定的各岗位工作需要。

（一）每小时屠宰量大于 300头的，至少配备 11名兽医卫生检验人员；

（二）每小时屠宰量大于 150头，不超过 300头的，至少配备 9名兽医卫生检验人

员；

（三）每小时屠宰量大于 70头，不超过 150头的，至少配备 7名兽医卫生检验人员；

（四）每小时屠宰量大于 30头，不超过 70头的，至少配备 5名兽医卫生检验人员；

查看人员登记表，实地

查看。
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序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

9*

第二章

机构与人员

第十一条
（五）每小时屠宰量大于 10头，不超过 30头的，至少配备 3名兽医卫生检验人员；

（六）每小时屠宰量不超过 10头的 ，至少配备 2名兽医卫生检验人员。

10* 第十一条
兽医卫生检验人员应当符合《生猪屠宰兽医卫生检验人员岗位技能要求》（NY/T
3350）的规定，经农业农村主管部门考核合格后方可上岗。

查看证书，现场提问。

11
第十二条

生猪定点屠宰厂（场）的屠宰技术人员和兽医卫生检验人员，以及其他可能与生猪

产品接触的人员每年应当至少进行一次健康检查，并取得健康证明。

查看人员登记表、健康

证明等资料。

12 患有人畜共患传染病的人员不得直接从事生猪屠宰和检验检测等工作。 现场提问。

13

第十三条

生猪定点屠宰厂（场）应当加强员工培训，制定年度培训计划。 查看培训计划。

14
生猪定点屠宰厂（场）应当对不同岗位人员进行分类培训，培训内容应当与岗位要

求相适应，填写并保存培训记录。

查看培训内容、记录等

资料。

15*

第三章

厂房与设施

设备

第十四条

生猪定点屠宰厂（场）应当符合省级生猪屠宰行业发展规划。

查看省级行业发展规

划或省级农业农村主

管部门意见。

16 生猪定点屠宰厂（场）应当符合动物防疫条件。
查看动物防疫条件合

格证。

17* 具备符合《生活饮用水卫生标准》（GB 5749）规定的水源。

查看用水检测报告或

供水用水合同。

18 具备符合要求的电源。 实地查看。
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19
厂区周围应当有良好的环境卫生条件，远离产生污染源的工业企业或其他场所，远

离受污染的水体以及虫害大量孳生的场所。

实地查看，必要时查看

卫星地图。

20
第十五条

厂区周围应当建有围墙等隔离设施。 实地查看。

21 厂区主要道路应当硬化，路面平整、易冲洗，不积水。 实地查看。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

22*

第三章

厂房与设施

设备

第十六条

厂区应当划分为生产区和非生产区，二者之间设有隔离设施。 实地查看。

23* 成品出厂应当使用专用通道和出入口，运送生猪和废弃物的，不得与其共用。

查看厂区平面图，实地

查看。

24*
设有待宰间、隔离间、屠宰间、急宰间、检验室、官方兽医室和无害化处理间（或

暂存设施）等。

查看厂区平面图，实地

查看。

25 设有生猪运输车辆、产品运输车辆以及工具清洗消毒的区域。 实地查看。

26 生猪运输车辆清洗消毒区域应当临近生猪卸载区域。 实地查看。

27 有符合环境保护要求的污染防治设施。

查看排污许可证或备

案文件等资料，实地查

看

28
第十七条

生产区各车间的布局与设施应当满足生产工艺流程和卫生要求。
查看厂区平面图，实地

查看。

29
屠宰间不应设置在无害化处理间、废弃物集存场所、污水处理设施、锅炉房等建筑

物及场所的主导风向的下风侧。

查看厂区平面图，实地

查看。
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30* 屠宰间清洁区与非清洁区应当分隔。 实地查看。

31
第十八条

待宰间应当有足够的圈舍容量，能容纳不少于设计单班屠宰能力的生猪。 实地查看。

32 待宰间圈舍隔墙高度不低于 1米，隔墙和地面应当采用不渗水、易清洗材料。 实地查看。

33 第十九条 隔离间应当单独设立，位于待宰间主导风向的下风侧，宜靠近卸猪台。 实地查看。

34 第二十条
急宰间应当设在待宰间和隔离间附近，有冷、热水供应装置，出入口设置便于手推

车出入的消毒池。
实地查看。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

35

第三章

厂房与设施

设备

第二十一条

屠宰间的建筑面积与设施应当与设计屠宰能力相适应。
查看车间平面图，实地

查看。

36 屠宰间地面应当采用易清洗、耐腐蚀的材料，其表面应当平整无裂缝、无积水。 实地查看。

37
屠宰间内各加工区应当划分明确，人流、物流互不干扰，符合生产工艺、卫生及检

验检疫要求。

查看车间平面图，实地

查看。

38*
第二十一条

屠宰间不得用于屠宰生猪以外的其他动物。
查看生产记录，实地查

看。

39
屠宰间检验检疫操作区域的长度应当按照每位检验检疫人员不小于 1.5米计算，踏脚

台高度应当适合检验检疫操作的要求。
实地查看。

40

第二十二条

屠宰间的清洁区和非清洁区应当分别设有与屠宰能力相适应并与屠宰间相连通的更

衣室。
实地查看。

41 屠宰间根据需要设置卫生间。卫生间不得与屠宰加工、包装或储存等区域直接连通。 实地查看。

42 屠宰间的卫生间门应当能自动关闭，门窗不应直接开向车间。 实地查看。

43 第二十三条 屠宰间应当根据工艺流程的需要，在用水位置分别设置冷、热水供应装置，消毒用 实地查看，必要时使用
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热水温度不应低于 82℃。 温度计检测。

44 屠宰间加工用水的管道应当有防虹吸或防回流装置。 实地查看。

45 屠宰间明沟排水口处应当设置不易腐蚀材料格栅，并有防鼠、防臭的设施。 实地查看。

46 第二十四条

屠宰间照度应当能满足检验检疫人员和屠宰技术人员的工作需要。屠宰间加工线操

作部位的照度应当不低于 200勒克斯，检验检疫操作部位的照度应当不低于 500勒

克斯。

实地查看，必要时使用

照度仪检测。

47
第二十五条

屠宰间内应当有良好的通风、排气装置。 实地查看。

48 屠宰间内空气流动的方向应当从清洁区流向非清洁区。 实地查看。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

49*

第三章

厂房与设施

设备

第二十六条

生猪定点屠宰厂（场）应当配备与设计屠宰能力相适应、符合国家规定的屠宰设备

和工器具，并按工艺流程有序排列，避免引起交叉污染。

不得使用产业结构调整指导目录中规定的淘汰类生产工艺装备。

实地查看。

50
屠宰间内与生猪产品接触的设备和工器具，应当耐腐蚀、可反复清洗消毒，不与生

猪产品、清洁剂和消毒剂等发生反应。
实地查看。

51 第二十七条

生猪定点屠宰厂（场）应当设有符合要求的检验室，配备满足日常检验检测需要的

设施设备，能够开展常见理化指标检测，“瘦肉精”等的快速筛查，以及国家规定的动

物疫病检测，并具备一定的兽药残留检测能力。

实地查看，现场提问。

52

第二十八条

生猪定点屠宰厂（场）应当根据生产工艺和产品类型等需要，设置相应的储存库。
查看出厂记录等资料，

实地查看。

53 储存库内应当有防霉、防鼠、防虫设施。 实地查看。

54
储存库的温度应当符合所储存产品的特定要求。冷藏、冷冻储存库应当具有温度监

控设备。
实地查看。
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55

第二十九条

生猪定点屠宰厂（场）应当在不同场所配备必要的清洗消毒设施设备，不同场所清

洗消毒设施设备不得混用。
实地查看，现场提问。

56 厂（场）区出入口处应当单独设置人员消毒通道。 实地查看。

57
生猪运输车辆入口处应当设置与门同宽，长 4米以上、深 0.3米以上的消毒池，配置

消毒喷雾器或设置消毒通道。
实地查看。

58 屠宰间入口处应当设置与屠宰规模相适应的洗手设施、换鞋设施或工作鞋靴消毒设施。 实地查看。

59 车间内应当设有工器具、容器和固定设备的清洗消毒设施，并有充足的冷热水源。 实地查看。

60 隔离间、无害化处理间的门口应当设置车轮、鞋靴消毒设施。 实地查看。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

61

第三章

厂房与设施

设备

第三十条

生猪定点屠宰厂（场）应当在远离车间的地点设置废弃物临时存放设施。 实地查看。

62 废弃物临时存放设施应当便于清洗消毒，结构严密，能防止虫害、鼠害等。 实地查看。

63 车间内存放废弃物的设施和容器应当有清晰、明显标识。 实地查看。

64 厂区内废弃物应当及时清除或处理，不应堆放废弃设备和其他杂物。 实地查看。

65
第三十一条

生猪定点屠宰厂（场）应当配备与设计屠宰能力相适应的病死生猪及病害生猪产品

无害化处理设施设备。
实地查看。

66*
无害化处理采用的处理方法应当符合《病死及病害动物无害化处理技术规范》及相

关要求。
实地查看。

67
第四章

宰前管理
第三十二条

生猪定点屠宰厂（场）应当加强对进厂（场）生猪的管理，建立供应商评价制度，

全面评估供应商（包括生猪饲养者、生猪经纪人、委托人等）的生猪疫病防控和质

量安全保障能力。供应商评价内容应当包括生猪来源、防疫、兽药和饲料使用、运

输等情况，以及质量安全保障措施。

查看制度文本等资料，

现场提问。
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68 编制合格供应商名录，做好记录和保存。 查看记录等资料。

69
第三十三条

生猪定点屠宰厂（场）应当建立生猪进厂（场）查验登记制度，规定查验登记流程、

生猪验收标准、生猪查验要求、不合格生猪处理、查验登记记录等内容。
查看制度文本等资料。

70*
查验登记记录包括生猪进厂（场）时间、生猪来源、数量、检疫证明号和生猪供货

者名称、地址、联系方式、运输车辆信息、查验结果和查验人等内容。
查看记录等资料。

71

第三十四条

生猪定点屠宰厂（场）应当依法查验进厂（场）生猪的检疫证明、承诺达标合格证

等凭证。发生动物疫情时，还应当查验运输车辆基本情况。

查看记录等资料，实地

查看，现场提问。

72 应当利用信息化手段核实相关信息，确保证物相符。

查看记录等资料，实地

查看。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

73*

第四章

宰前管理

第三十四条
对进厂（场）生猪应当查验畜禽标识佩戴情况以及精神状况、外貌、呼吸状态和排

泄物状态等，确认临床健康，符合验收标准。

查看记录等资料，实地

查看，现场提问。

74*

第三十五条

生猪定点屠宰厂（场）应当将验收合格的生猪赶入待宰间静养待宰，按批次对生猪

实施分圈管理。

查看记录等资料，实地

查看。

75
生猪定点屠宰厂（场）应当按照“一圈一档”的原则对待宰生猪实施档案管理，如实记

录生猪供应商名称、生猪数量、来源、入圈时间、生猪批次等内容。

查看记录等资料，实地

查看。
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76

第三十六条

生猪定点屠宰厂（场）应当建立生猪待宰静养管理制度，明确生猪宰前停食停水静

养时限、待宰巡查频次、巡查内容、问题处理和待宰静养记录等内容。

查看制度文本等资料，

现场提问。

77 生猪临宰前应当停食静养不少于 12小时，宰前 3小时停止喂水。

查看记录等资料，实地

查看，现场提问。

78 第三十七条
生猪定点屠宰厂（场）应当在生猪屠宰前，对生猪体表进行喷淋，洗净生猪体表的

粪便、污物等。
实地查看，现场提问。

79*

第三十八条

生猪定点屠宰厂（场）应当及时对卸载后的生猪运输车辆进行彻底清洗消毒。

查看记录等资料，实地

查看。

80* 每批次生猪送宰后，应当对空圈进行彻底清洗消毒。

查看记录等资料，实地

查看。

81

第五章

屠宰过程

管理

第三十九条

生猪定点屠宰厂（场）应当制作屠宰工艺流程图，在显著位置公示。 实地查看。

82*
生猪定点屠宰厂（场）屠宰生猪的工艺应当至少包括致昏、刺杀放血、烫毛脱毛（或

剥皮）、吊挂提升、去头蹄尾、雕圈、开膛净腔、劈半（锯半）、整修等，符合《畜

禽屠宰操作规程 生猪》（GB/T 17236）的相关规定。

实地查看。

83

第四十条

生猪定点屠宰厂（场）应当根据屠宰工艺流程设置屠宰生产岗位，并在显著位置悬

挂岗位标识牌。
实地查看。

84* 制定并执行主要岗位的操作规范。

查看规范文本等资料，

实地查看，现场提问。
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序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

85

第五章

屠宰过程

管理

第四十一条
生猪定点屠宰厂（场）每日屠宰生猪前，应当检查工作环境、屠宰设施设备、工器

具、容器等的卫生状况和运行使用状态。

查看记录等资料，实地

查看，现场提问。

86* 第四十二条

生猪定点屠宰厂（场）应当根据经营方式和产品类型，制定屠宰生产记录表单。如

实记录生猪批次、数量、宰前重量、生猪产品名称、宰后重量、生猪产品所有人、

生产批号、屠宰时间等内容。

查看记录等资料，实地

查看。

87

第四十三条

生猪定点屠宰厂（场）应当对厂（场）区定期除虫灭害。

查看记录等资料，实地

查看，现场提问。

88 屠宰间配备防鼠、防蚊蝇等设施。 实地查看。

89 保持屠宰现场清洁卫生，及时清理杂物。 实地查看。

90 工作人员进入屠宰间前进行洗手、消毒，更换工作衣帽和鞋靴。 实地查看，现场提问。

91 屠宰过程中，非清洁区和清洁区的工作人员不得串岗。 实地查看，现场提问。

92 屠宰过程中生猪产品及使用的工器具不得落地，不得与不清洁的表面接触。 实地查看，现场提问。

93*
生猪屠宰、检验过程使用的工器具，如刀具、内脏托盘等，应当一猪一更换，每次

使用后用 82 ℃以上的热水进行清洗消毒，不得使用化学清洁剂。

实地查看，现场提问。

必要时使用温度计检
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测温度。

94*
病害及可疑病害胴体、组织、体液、胃肠内容物等应当单独放置，避免污染其他生

猪产品、设备和场地；造成污染的，按要求进行处理。
实地查看，现场提问。

95 使用符合国家有关规定的加工助剂、清洗剂、消毒剂、润滑剂等化学制剂。 实地查看，现场提问。

96
不得在屠宰过程中进行设施设备的维护、维修等作业。确需进行的，应当停止屠宰

作业，并采取适当措施避免污染生猪产品。
实地查看，现场提问。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

97*

第五章

屠宰过程

管理

第四十三条

每日屠宰结束后，对屠宰间等场地进行彻底清洗消毒。
查看记录等资料，实地

查看，现场提问。

98
生猪产品与不可食用副产品、废弃物、病死生猪及病害产品等分类分区分库存放，

清晰标识。
实地查看。

99

第四十四条

生猪定点屠宰厂（场）应当建立屠宰设备管理制度，制度应当包括采购与验收、使

用操作、维护维修及相关记录等内容。
查看制度文本等资料。

100 生猪定点屠宰厂（场）应当制定屠宰关键设备操作规程。 查看规程文本等资料。

101
维护维修记录应当包括设备名称和编号、维护维修项目、日期、故障描述、结果，

以及人员签字等内容。

查看记录等资料，现场

提问。

102 第四十五条
生猪定点屠宰厂（场）应当按照国家有关规定严格化学试剂和危险化学品管理，按

规定采购、储存、使用和处理。
实地查看，现场提问。
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103
如实记录危险化学品名称、入库数量和日期、出库数量和日期、领用人签字、保管

人签字、库存数量等内容。
查看记录等资料。

104 第四十六条

生猪定点屠宰厂（场）应当严格遵守国家安全生产有关法律规定，加强安全生产管

理，建立健全全员安全生产责任制和安全生产规章制度，构建安全风险分级管控和

隐患排查治理双重预防机制。

查看制度文本等资料。

105 第四十七条

生猪定点屠宰厂（场）发现生猪染疫或者疑似染疫的，应当立即向所在地农业农村

主管部门或者动物疫病预防控制机构报告，并采取停止屠宰、隔离等控制措施，同

时告知驻场官方兽医。

查看记录等资料，现场

提问。

106
第四十八条

生猪定点屠宰厂（场）应当针对产品质量安全事件、重大动物疫情、安全生产事故

等突发事件制定应急预案。
查看预案文本等资料。

107 定期开展应急培训和演练。 查看培训演练资料。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

108

第六章

检验检疫

第四十九条
生猪定点屠宰厂（场）应当提供与屠宰规模相适应的官方兽医驻场检疫室、工作室

和检疫操作台等设施。
实地查看。

109 第五十条
生猪定点屠宰厂（场）屠宰生猪，应当按照有关规定提前 6小时申报检疫，并如实

提交检疫申报单以及农业农村部规定的其他材料；急宰的，可以随时申报。
实地查看，现场提问。

110 第五十一条
生猪定点屠宰厂（场）的兽医卫生检验人员应当按照有关规定协助官方兽医实施检

疫。
实地查看，现场提问。

111 第五十二条

生猪定点屠宰厂（场）应当建立肉品品质检验管理制度，明确检验岗位设置、检验

人员要求与职责、检验项目与方式以及检验结果判定、肉品品质检验验讫印章加盖、

肉品品质检验合格证出具、检验不合格产品处理等内容。

查看制度文本等资料。

112 第五十三条 生猪定点屠宰厂（场）应当按照生猪屠宰肉品品质检验规程和相关标准规定对生猪 实地查看，现场提问。



26

实施宰 前检验。

113*
如实记录生猪批次、入圈时间、数量、准宰数量、急宰数量、死亡数量和处理情况、

检验人等内容。
查看记录，实地查看。

114* 第五十四条

生猪定点屠宰厂（场）应当根据屠宰生产工艺流程，设置与生猪屠宰同步进行的宰

后检验岗位。宰后检验岗位应当至少包括头蹄检验、内脏检验、胴体检验、复验等

岗位。

实地查看。

115 第五十四条 制定宰后检验岗位操作规范，并悬挂检验岗位标识牌。

查看规范文本等资料，

实地查看。

116*

第五十五条

生猪定点屠宰厂（场）的兽医卫生检验人员应当按照生猪屠宰肉品品质检验规程和

相关标准规定实施生猪宰后检验。检验合格的，出具肉品品质检验合格证，在胴体

上加盖肉品品质检验验讫印章。

实地查看，现场提问。

117*
如实记录生猪批次、数量、检验合格数量、检验不合格数量、不合格原因及处理方

式、检验人等内容

查看记录等资料，实地

查看。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

118
第六章

检验检疫
第五十六条

生猪定点屠宰厂（场）的兽医卫生检验人员应当按照国家有关规定和本厂（场）肉

品品质检验管理制度要求开展实验室检验检测。
实地查看，现场提问。

119 生猪定点屠宰厂（场）的兽医卫生检验人员应当做好检验检测记录。 查看记录等资料。
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120 第五十七条

生猪定点屠宰厂（场）应当采取以下一项或者多项措施加强实验室检验检测质量控

制：

（一）参加能力验证/实验室间比对；

（二）对留存样品进行再检验检测；

（三）在内部进行不同人员、不同方法、不同仪器设备的比对；

（四）在内部开展实际操作的现场考核。

查看相关活动资料。

121 第五十八条

生猪定点屠宰厂（场）应当对检验检测样品进行留存，如实记录样品编号、对应生

猪产品名称、屠宰日期或生产批号、留样人、留存样品流向和处理时间等内容。样

品留存时间不得少于 3个月。

查看记录等资料，实地

查看。

122

第五十九条

生猪定点屠宰厂（场）应当根据检验检测仪器设备配置情况，制定主要仪器设备操

作规范。

查看规范文本等资料，

实地查看。

123 定量检验的仪器设备应当定期校验。 查看记录等资料。

124
仪器设备应当实行“一机一档”管理，档案包括仪器名称、型号、制造厂家、投入使用

日期、使用记录等内容。
查看档案等资料。

125

第六十条

生猪定点屠宰厂（场）应当建立病死生猪及病害生猪产品无害化处理制度。 查看制度文本等资料。

126*
应当对屠宰前确认的病死生猪、病害生猪、屠宰过程中经检疫或肉品品质检验确认

为不合格的生猪产品，以及其他应当进行无害化处理的生猪及其产品及时进行无害

化处理，填写并保存无害化处理记录

查看记录等资料，实地

查看。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果
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127

第七章

产品出厂

管理

第六十一条

生猪定点屠宰厂（场）应当严格生猪产品包装管理，使用的包装材料符合相关强制

执行的标准。
实地查看。

128 包装材料和标签由专人保管，专库储存，并如实记录包装材料使用情况。

查看记录等资料，实地

查看。

129 包装后的生猪产品标签或标识与产品保持一致，且不易脱落，内容符合国家有关规定。 实地查看。

130 第六十二条 生猪定点屠宰厂（场）应当建立生猪产品储存管理制度。 查看制度文本等资料。

131
第六十二条

未能及时出厂（场）的生猪产品，应当采取冷冻或者冷藏等必要措施予以储存，不

同类型的生猪产品应当分开存放。
实地查看。

132
如实记录产品名称、生产批号、规格、入库数量和日期、储存地点（区域）、储存

方式、保质期、出库数量和日期、库存数量、保管人等内容。
查看记录等资料。

133* 第六十三条
生猪定点屠宰厂（场）出厂（场）的生猪产品应当经检疫和肉品品质检验合格，加

施检疫验讫印章和肉品品质检验合格验讫印章，附具检疫、检验合格证明。

查看记录等资料，实地

查看。

134

第六十四条

生猪定点屠宰厂（场）应当建立生猪产品出厂（场）记录制度。 查看制度文本等资料。

135*
如实记录产品名称、规格、生产批号、数量、检疫证明号、肉品品质检验合格证号、

屠宰日期、出厂（场）日期以及购货者名称、地址、联系方式等内容。

查看记录等资料，实地

查看。

136 第六十五条
生猪定点屠宰厂（场）运输生猪产品应当使用专用的运输工具，运输过程中应当根

据产品类型和特点保持适宜的温度。
实地查看，现场提问。
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137
运输鲜片猪肉不得敞运，应当使用设有吊挂设施的专用车辆，产品间保持适当距离，

不得接触运输工具的底部。
实地查看，现场提问。

138
包装的生猪产品与裸装的生猪产品应当尽量避免同车运输，无法避免时，应当采取

物理性隔离防护措施。
实地查看，现场提问。

139 第六十六条 运输生猪产品的车辆应当在每批生猪产品运送结束后及时清洗消毒，保持清洁卫生。

查看记录等资料，实地

查看。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

140

第八章

追溯与召回

第六十七条
生猪定点屠宰厂（场）应当建立生猪产品可追溯制度，确保生猪产品来源可查，去

向可追。

查看制度文本等资料，

实地查看。

141

第六十八条

生猪定点屠宰厂（场）应当建立生猪产品召回制度，明确召回情形、召回流程、召

回生猪产品的处理、召回记录等内容。
查看制度文本等资料。

142 生猪产品召回记录应当包括生猪产品名称、购买者、召回数量、召回日期等内容。

查看记录等资料，实地

查看。

143 第六十九条

生猪定点屠宰厂（场）通过自检自查、公众投诉举报、销售者（委托人）告知等方

式发现其生产的生猪产品不符合食品安全标准、有证据证明可能危害人体健康、染

疫或者疑似染疫的，应当立即停止屠宰，报告农业农村主管部门，通知销售者或者

委托人，召回已经销售的生猪产品，并记录通知和召回情况。

查看记录等资料，现场

提问。

144* 第七十条
生猪定点屠宰厂（场）应当对召回的生猪产品采取无害化处理等措施，防止其再次

流入市场。

查看记录等资料，现场

提问。
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145
对因标签、标志或者说明书不符合要求而被召回的生猪产品，在采取补救措施且能

保证产品质量安全的情况下可以继续销售。
查看记录等资料。

146*

第九章

委托管理

第七十一条
生猪定点屠宰厂（场）接受委托屠宰的，应当与委托人签订委托屠宰协议，明确双

方权利、义务和双方生猪产品质量安全责任。
查看委托协议等资料。

147
第七十二条

生猪定点屠宰厂（场）对于不具备检验检测条件和能力的项目，可以委托检验检测

机构承担，并与其签订委托检验检测合同，明确检验检测项目和依据、样品要求、

样品处理方式、保存期以及异议处理等内容。

查看委托协议等资料。

148 检验检测机构应当取得法律法规规定的授权或资质认定。 查看证书等资料。

149 第七十三条

生猪定点屠宰厂（场）未配备病死生猪及病害生猪产品无害化处理设施设备的，应

当委托动物和动物产品无害化处理场所进行无害化处理，并与其签订委托处理协议，

明确双方权利和义务。

查看委托协议等资料。

序号 章节 条款 检查内容 主要检查方法 检查结果

150

第九章

委托管理

第七十三条

动物和动物产品无害化处理场所应当符合法律法规规定的条件。
查看动物防疫条件合

格证等资料。

151
委托进行无害化处理的，应当设置病死生猪及病害生猪产品暂存场所，相关设施设

备和存储条件符合防疫和生物安全要求，能够满足暂存需要。
实地查看。

152* 应当建立暂存转运台账记录。 查看记录等资料。

153 第七十四条
生猪定点屠宰厂（场）委托物流公司运输生猪产品的，应当与物流公司签订委托协

议，明确运输车辆温度控制、清洗消毒等产品质量控制和管理要求。
查看委托协议等资料。

154 第十章

质量监督与

记录管理

第七十五条

生猪定点屠宰厂（场）应当建立现场巡查制度，规定巡查位点、巡查内容、巡查频

次、异常情况界定、处置方式、处置权限和巡查记录等内容。
查看制度文本等资料。

155
现场巡查记录应当包括巡查位点、巡查内容、异常情况描述、处置方式、处置结果、

巡查时间、巡查人等内容。
查看记录等资料。
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156 第七十六条

生猪定点屠宰厂（场）应当对各项管理制度措施落实情况开展定期检查和评查，及

时纠正发现的问题。检查和评查工作完成后应当形成记录和报告，记录检查结果、

评查结论以及改进措施和建议。

查看记录、报告等资

料。

157 第七十七条

生猪定点屠宰厂（场）应当按照本规范的要求严格记录管理，对需填写的记录统一

编制表单，明确填写要求和保存期限等。除法律法规中明确规定保存期限的记录外，

其他记录保存期限不得少于 1年。

查看记录等资料。

158

第七十九条

取得生猪定点屠宰资格后，生猪定点屠宰厂（场）应当按照农业农村部要求及时在

全国畜禽屠宰行业管理系统填报相关信息。

查看全国畜禽屠宰行

业管理系统。

159
生猪定点屠宰厂（场）应当按照《中华人民共和国统计法》和生猪等畜禽屠宰统计

调查制度要求，建立屠宰信息报送制度，明确填报人和负责人。

查看制度文本等资料，

现场提问。

160 真实、准确、及时和完整地报送统计调查制度规定的调查内容。

查看记录等资料、全

国畜禽屠宰行业管理

系统。
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附录 2

×××生猪定点屠宰厂

实施《生猪屠宰质量管理规范》情况

自查报告

一、基本情况

屠宰厂设立时间、组织结构、屠宰能力（包括设计年屠宰能

力和近三年每年实际屠宰量）和厂区总平面图、周边环境图等基

本信息。

（一）人员情况。主要负责人、质量管理负责人、屠宰技术

人员、兽医卫生检验人员登记表，包括学历、职称、工作年限、

考核合格证书和健康证明取得时间等；质量管理负责人具备的能

力和岗位职责；近两年培训情况。

（二）设施设备情况。待宰间、屠宰间、急宰间、检验室工

艺平面图，水源、电源等情况。主要设备（包括屠宰、检验、消

毒、污染防治、无害化处理等设施设备、运载工具）清单，包括

设备名称、规格、型号、主要技术参数等。

（三）管理文件。主要管理制度文本和空白记录样张等。

（四）其他。如有委托行为的，需提供委托协议。

二、自查实施情况

（一）自查组织情况。包括自查时间、方式、内容等。

（二）自查发现的问题。对照《生猪屠宰质量管理规范检查
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标准》，自查发现的缺陷项目数量，逐项列明缺陷项目具体情形。

（三）问题整改情况。采取的主要整改措施、整改结果和自

查结论。
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附录 3

生猪屠宰质量管理规范检查工作方案

根据《生猪屠宰管理条例》、《生猪屠宰质量管理规范》和《生

猪屠宰质量管理规范检查标准》，现对×××实施现场检查。检

查工作方案如下。

一、生猪定点屠宰厂基本信息

×××位于×××（生产地址），于××年××月正式投产，

生猪定点屠宰代码为×××。

二、检查时间和检查程序

检查时间：××年××月××日至××年××月××日

检查程序：

第一阶段：首次会议

生猪定点屠宰厂汇报生猪屠宰质量管理规范实施情况。

检查组宣读检查纪律，介绍检查要求和注意事项。

第二阶段：实地查看建设运行情况

检查组对照《生猪屠宰质量管理规范检查标准》，对需要实

地查看的项目在相应点位进行实地检查，进行必要的询问或提问，

逐项评定。

第三阶段：查阅资料和提问交流

检查组对照《生猪屠宰质量管理规范检查标准》，对需要查
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看资料的项目逐项查阅制度文本和记录等资料，进行必要的询问

或提问，逐项评定。

第四阶段：检查总结和末次会议

检查组综合评定，梳理缺陷项目，撰写检查报告。

召开末次会议，通报现场检查情况，确认缺陷项目，宣布检

查结论。

三、检查组成员

组长：×××

组员：×××、×××

×××主要负责……；

×××主要负责……；

×××主要负责……。



36

附录 4

生猪屠宰质量管理规范检查缺陷项目表
生猪定点屠宰厂名称

生猪定点屠宰代码

生产地址

重点项目存在缺陷项目：

一般项目存在缺陷项目：

检查组成员签名：

年 月 日

生猪定点屠宰厂负责人签名：

年 月 日

备注：本表一式四份，分别由生猪定点屠宰厂，省、市、县级农业农村主管部门留存。
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附录 5

生猪屠宰质量管理规范检查报告
生猪定点屠宰厂名称

生猪定点屠宰代码

生产地址

检查时间

（综合评定示例）

受河北省农业农村厅委派，检查组按照预定的检查方案，对该屠宰厂实施《生猪屠

宰质量管理规范》有关情况进行了检查。涉及检查项目共×项，其中重点项目×项，一

般项目×项。总体情况如下。

该屠宰厂机构是否健全，职能是否明确，人员数量、能力和培训情况等是否符合要

求；厂区和车间的环境卫生是否符合规定，布局是否合理，待宰间、屠宰间等及其设施

设备是否与屠宰规模相适应，能否满足屠宰生产要求；检验室及其设施设备是否符合要

求；宰前管理、屠宰过程管理、检验检疫等措施是否符合要求；档案和记录等是否符合

要求；屠宰技术人员和兽医卫生检验人员现场操作是否符合要求。

现场检查发现重点项目不符合项×项，基本符合项×项；一般项目不符合项×项。

经检查组讨论，综合评定如下：该屠宰厂是否符合《生猪屠宰质量管理规范》要求。

建议该厂在××期限内完成缺陷项目整改。

检查组成员

签名
年 月 日

生猪定点屠宰厂

负责人签名
年 月 日

备注

备注：本报告一式四份，分别由生猪定点屠宰厂，省、市、县级农业农村主管部门留存。


